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arolo und Barbaresco erlebten in
den letzten Jahren einen Hohen-
flug sondergleichen. Dabei sind
sic keine Weine, die sich dem
Weinfreund unmitrelbar
erschlicen. Beide wachsen in der Region
Langhe, dem Hiigelland um dic Klemstade
Alba im sidlichen Piemont. Grundlage ist
diesclbe Traubensorte: Nebbiolo. Sie
erbringt Weme von relanv heller Farbe, fei-
nem Duft nach Himbeere und Rosenblar-
tern, hoher Siure und markantem Tannin.
Etwas sanfteres Tannin weisen die Weine
aus dem Roero westlich von Alba auf, wo
die Boden sandiger sind. Wahrend Barolo
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Barolo und Barbaresco begeistern Weinliebhaber weltweit. Beide stammen aus dem siidlichen
Piemont, bei beiden ist die Nebbiolo-Traube die Grundlage - es gibt aber doch einige feine
Unterschiede. Aktuell sind die Jahrgange 2020 (Barolo) und 2021 (Barbaresco) im Handel.
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und Barbaresco ausschlieflich aus Nebbiolo
bestehen diirfen, kann roter Roero bis zu
fiinf Prozent andere Sorten enthalten.
Notizen zu dieser Kategorie finden Sie
Online unter go.falstaff.com/trophy-barolo-
barbaresco-und-rocro-24

Nebbiolo kennzeichnet cine ausgeprigre
Lagencharakteristik. Bei Barolo und Barba-
resco wurden klar umrissene Lagen defi-
niert, im Italienischen kurz »MGA«
genannt, em Akronym fiirr Menzioni Geo-
grafiche Aggiunnve. Dies sind dic einzigen
Lagenbezeichnungen, die am Enketr verwen-
det werden diirfen. MuBte man frither vicle
Jahre zuwarten, sind dic Weine durch Veran-

derungen im Anbau und Anderungen im
Keller inzwischen deutlich frither genussreif,
— ohne dabei an Langlebigkeit cinzubiifen.
Von Gaumenschmeichlern sind sie trorzdem
weit entfernt — Barolo und Barbaresco brau-
chen Reife. Vor allem aber benétigen sie eine
Speisenbegleitung in Form von fetr- oder
proteinreichen Gerichten. Wenn alles
stimmt, bicten sic ein grandioses Genuss-

erlebnis.
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der noem—vlene und aller weiteren

Barolo und Barbaresco finden sie

hier: go falstaff com/trophy-barolo-
@ barbaresco-und-roero-24
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95 Punkte

@ Barolo DOCG Castelletto 2020
Fortemasso, Monforte d Alba

14,5 Vol.-%, NK. Leuchtendes Rubinrot
mit granatroten Reflexen. In der Nase
kraftvoll mit Aromen von Kirschen, Pflau-
men und Himbeeren, gepaart mit Oran-
genzeste, Hibiskusblutentee und Minze,
leicht pfeffrig, sehr vielschichtig. Am
Gaumen eleganter Eintritt mit beleben-
der Frische und Saftigkeit, die Gerbstoffe
zupackend und engmaschig, im weiteren
Verlauf sehr anhaltende Fruchtaromatik
bis ins lange Finale.

fortemasso.com, € 55,




